CARTE DU MIDI

12h - 14h30 /12 p.m. - 2:30 p.m.

e

MONDRIAN



FORMULE BENTO / BENTO MENU 35€

Du lundi au Vendredi / Monday to Friday

hors jours fériés

A LA CARTE

Caesar Nakamoto / Nakamoto Caesar
Mélange asiatique, miso, ceuf confit au soja, filet de volaille grillé
Asian mix, miso, soy cured egg, grilled chicken fillet

Poké bowl thon / Tuna poke bowl

Quinoa, édamame, avocat, gingembre confit, Iégumes de saison, feuille de nori

Quinoa, edamame, avocado, confit ginger, seasonal vegetables, nori leaves

Club sandwich saumon fumé / Smoked salmon club sandwich
Pain suédois, écrasé d’avocat, graine de moutarde, iceberg
Swedish flatbread, smashed avocado, mustard grains, iceberg

Sando poulet / Sando chicken
Pain de mie japonais, chiffonnade de salade, ceuf dur, choux rouge
Japanese bread, shredded lettuce, hard-boiled egg, red cabbage

Assiette de saumon fumé « Borvo » / “Borvo” smoked salmon platter
Gel de kalamansi, pousse de sakura, créeme épaisse
Kalamansi jelly, sakura shoots, thick cream

Burger de « boeuf Héritage » / “Heritage” beef burger
Boeuf haché, cheddar, mayonnaise « Kimchi », iceberg
Minced beef, cheddar, “Kimchi” mayonnaise, iceberg

Soba Shitaké / Shiitake soba
Nouille Soba, bouillon champignon, shitaké, sauce soja, cébette
Soba noodles, mushroom broth, shiitake, soy sauce, spring onions

28.

32.

30.

28.

32.

34.

30.

Viande bovine d’origine francgaise, viande porcine d’origine frangaise, volaille d’origine frangaise. Nous tenons a votre
disposition les documents pouvant attester de la tragabilité de nos viandes. Produits allergénes, consultez I'information
disponible a 'accueil. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Prix nets en Euros, taxe
et service compris. Nous n’acceptons pas les chéques de banque.

Beef: French origin, pork: French origin, poultry: French origin. For all documentation certifying our meat’s traceability
and allergen details, please check the information at reception. Alcohol abuse is dangerous for health, consume with
moderation. Allergens: check the information available at the reception desk. Net prices in Euros. Taxes and Service
included. We do not accepted cheques.

Vegan



SUSHIS

SASHIMIS (6 pcs)

Assortiment de Nigiris SAUMON 18.
Selection of nigiri Salmon
(4 pcs) - 18.
LOUP 18.
Sea Bass
Assortiment de Sashimis
Selection of sashimi
THON 18.
(8 pcs) - 24. Tuna
ANGUILLE 18.
Eel

MAKIS (6 pcs) NIGIRIS (2 pcs)
CONCOMBRE @ v 11. SAUMON 8.
Cucumber Salmon

AVOCAT @&V . LOUP 8.
Avocado Sea Bass

LOUP 11. THON 9.
Sea bass Tuna

SAUMON 12. ANGUILLE 9.
Salmon Eel

THON 18.
Tuna




ROLLS SIGNATURE

ROLLS SIGNATURE (6 pcs)

THON | MANGUE | AVOCAT | ASPERGES 23.
Tuna, mango, avocado, asparagus and spicy sauce

SAUMON | AVOCAT | ASPERGES 22.
Half-cooked salmon, avocado, asparagus and yuzu

SAUMON | AVOCAT | CONCOMBRE 22.
Salmon, avocado, cucumber

ANGUILLE | SAUMON | SHIZO 23.
Eel,half-cooked salmon, shizo

OMAKASE

Jem’en remets a vous
| rely on you

Petit plateau 16 pieces 37.
Small plate

Grand plateau 32 pieces 69.
Large plate




LES DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGE | MAISON MONS  26.
Cheese platter by Maison Mons

CREME BRULEE | SESAME NOIR | MADELEINE 12.
Black sesame créme brulée, madeleine cake

RIZ AU LAIT | PAMPLEMOUSSE | ARACHIDES 12. \
Rice pudding, preserved grapefruit, caramelised peanuts S
MOCHI 12.

Three pieces of Mochi

Mochi glacé

Le mochi glacé est un dessert rond réalisé
a base de pate de riz (souvent colorée et

parfumée) avec une créme glacée au coeur.

Frozen mochiis a round dessert made from
rice dough (often colored and flavored)

with ice cream in the middle.

SELECTION DE COCKTAILS & SAKE

COCKTAILS

CHO MILK PUNCH 23.
Bombay Sapphire gin, plum, mezcal, épices, agrumes, yuzu,
kiwi, thé butterfly pea

SOLEIL LEVANT 19.
Orange, annis, cannelle, Baccardi spiced, Cointreau noir

MISO OLD FASHIONED 19. 5@
Woodford Reserve bourbon, Hennessy VSOP, miso, umami, orange _ |
Saké
SAKE Boisson typiquement japonaise,
le saké est servi fout au long du repas.
Takeno 2020 Kameno Kurabu  75. Typical Japanese drink,
Edition limitée - L’Attaque des Titans saké is served throughout the meal.

Beyond The wall — Levi 144.
Beyond The wall — Eren 144.

Pétillant Awayuki sparkling 30cl 25.
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DES ALLERGIES ? SCANNEZ-MOI -'.IMMW

ANY ALLERGIES ? SCAN ME m"’i
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